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ก่อตั้งข้ึนเม่ือวนัท่ี 11 พฤศจิกายน 2563 เร่ิมจากเรามีโอกาสไดห้าผลไมไ้ทย ตาม
ความตอ้งการของลูกคา้ ซ่ึงมีหลากหลายชนิด ไม่วา่จะเป็น ทุเรียน ราชาแห่ง
ผลไม ้หรือ มงัคุด ราชินีแห่งผลไม ้อีกทั้งยงัมีมะม่วงท่ีมีสีท่ีเหลืองนวล ขนุน 
ล้ินจ่ี ล าไย และสัปปะรด โดยเราไดไ้ปคน้หา ตรวจสอบ คดัเลือกผลไมต้ามสวน
ต่าง ๆ ทัว่ประเทศไทย ท าใหเ้ราไดมี้ประสบการณ์ในการคดัเลือกผลไม ้และ
ทราบถึงฤดูกาลของผลไมน้ั้น ๆ เพ่ือใหไ้ดคุ้ณภาพท่ีดีท่ีสุดในราคาท่ีดีท่ีสุด และ
ไดมี้โอกาสเขา้ไปเย่ียมชมโรงงานผลิตผลไมแ้ปรรูปต่าง ๆ มากมาย จึงท าใหเ้รา
เขา้ใจถึงกระบวนการผลิต การแปรรูป และการจดัเกบ็ อาทิ การอบแหง้ การแช่
แขง็ และ การอบแหง้เยือกแขง็ ฯลฯ คุณลูกคา้จึงสามารถมัน่ใจไดว้า่เราได้
เลือกสรรส่ิงท่ีดีท่ีสุดมาส่งใหแ้ก่คุณ
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Smart Fruits and Foods company



โรงงานพนัธมิตรของเราทุกแห่ง ตอ้งไดร้ับการรับรองมาตรฐาน GMP, 
HACCP, HALAL, BRC และ USFDA ซ่ึงเราสามารถใหก้ารรับรองไดว้า่สินคา้
เหล่านั้นลว้นแลว้ผา่นมาตรฐานสากล สะอาด ปลอดภยั และสามารถตรวจสอบ
ยอ้นกลบัถึงแหล่งผลิตได้
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Smart Fruits and Foods company

ดงัท่ีไดก้ล่าวมาขา้งตน้ เราสามารถรับประกนัไดว้า่คุณจะพึงพอใจกบัสินคา้และ
บริการของเรา ซ่ึงเราไดค้ดัเลือกและจดัหาสินคา้ท่ีคุณภาพดีท่ีสุด ในราคาท่ีดี
ท่ีสุด และผา่นมาตรฐานการรับรองตามหลกัสากล สามารถส่งออกไปยงัทวีป
ต่าง ๆ ทัว่โลกได ้อีกทั้งเรายงัอ านวยความสะดวกแก่ท่านในการติดต่อ
ประสานงานโดยใชภ้าษาจีน และภาษาองักฤษเพื่อใหก้ารด าเนินธุรกิจของคุณ
จะราบร่ืนและรวดเร็ว



ผลิตภณัฑข์องเราผลิตภณัฑข์องเรา



ผลไมแ้ช่แขง็ประกอบดว้ยผลไมห้ลากหลายชนิดท่ีเกบ็รักษาไวใ้นกระบวนการ
แช่แขง็ ตอ้งเป็นผลไมท่ี้สะอาด สด สุก ส่ิงเหล่าน้ีใชใ้นการผลิตอาหารหลาย
ประเภท ผูใ้ชใ้นอุตสาหกรรม ซ่ึงส่วนใหญ่เป็นอุตสาหกรรมการอบ นม และ
ไอศกรีม

กระบวนการแช่แขง็ซ่ึงเร่ิมจากผิวไปจนถึงตรงกลางของผลไมจ้ะตอ้งเกิดข้ึน
อยา่งรวดเร็ว โดยวิธีน้ีอุณหภูมิตรงกลางผลไมจ้ะตอ้งอยูท่ี่ –18°C เม่ือถึงค่า
ดงักล่าว กระบวนการแช่แขง็กจ็ะเสร็จส้ิน

ควรรับประทานผลไมแ้ช่แขง็ภายใน 2 ชัว่โมงหลงัจากละลายท่ีอุณหภูมิหอ้ง 
และจะสามารถรับประทานไดป้ระมาณ 6-9 เดือน หากเกบ็แช่แขง็อยา่งต่อเน่ือง 
โดยอายกุารเกบ็ของผลไมแ้ช่แขง็ข้ึนอยู่กบัหลายปัจจยั
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ผลไมแ้ช่แขง็



ผลไมแ้ช่แข็ง
ผลไมแ้ช่แข็งประกอบดว้ยผลไมห้ลากหลายชนิดที่
เก็บรกัษาไวใ้นกระบวนการแช่แข็ง ตอ้งเป็นผลไมท้ี่
สะอาด สด สกุ สิ่งเหล่านีใ้ชใ้นการผลิตอาหารหลาย
ประเภท ผูใ้ชใ้นอตุสาหกรรม ซึง่ส่วนใหญ่เป็น
อตุสาหกรรมการอบ นม และไอศกรีม

กระบวนการแช่แข็งซึง่เริ่มจากผิวไปจนถึงตรงกลาง
ของผลไมจ้ะตอ้งเกิดขึน้อย่างรวดเร็ว โดยวธีินี ้
อณุหภมิูตรงกลางผลไมจ้ะตอ้งอยู่ที่ –18°C เม่ือถึง
คา่ดงักล่าว กระบวนการแช่แข็งก็จะเสร็จสิน้

ควรรบัประทานผลไมแ้ช่แข็งภายใน 2 ชั่วโมง
หลงัจากละลายที่อณุหภมิูหอ้ง และจะสามารถ
รบัประทานไดป้ระมาณ 6-9 เดอืน หากเก็บแช่แข็ง
อย่างตอ่เนื่อง โดยอายกุารเก็บของผลไมแ้ช่แข็ง
ขึน้อยู่กบัหลายปัจจยั



การท าแหง้แบบเยือกแขง็ หรือ ฟรีซดราย (Freeze Drying) คือการท าใหอ้าหาร
แช่แขง็กลายเป็นอาหารแหง้โดยอาศยัการระเหิดของน ้ าแขง็ในสภาวะ
สุญญากาศ ซ่ึงเป็นการขจดัความช้ืนทั้งหมดออกไป เป็นท่ีนิยมมากส าหรับ
ผลไม ้เช่น ทุเรียน มะม่วง ขนุน กลว้ย เป็นตน้ เน่ืองจากอาหารหรือผลไมท่ี้ผา่น
กระบวนการฟรีซดราย จะคงสภาพกล่ิน รสชาติ และคุณค่าทางโภชนาการไว ้
ใกลเ้คียงของสด และมีความกรอบ ผลไมฟ้รีซดรายจึงนิยมรับประทานกนัเป็น
ขนม

ผลไมฟ้รีซดรายท่ียงัไม่ไดเ้ปิดสามารถอยูไ่ด ้ 25 ถึง 30 ปี (ตามขอ้มูลของผูผ้ลิต
บางราย) หากเกบ็ไวภ้ายใตส้ภาวะท่ีเหมาะสมเท่านั้น น่ีคือเหตุผลวา่ท าไม
อาหารฟรีซดรายจึงเป็นตวัเลือกยอดนิยมส าหรับการเตรียมพร้อมในกรณีฉุกเฉิน
และอุปกรณ์ยงัชีพ หลงัจากเปิดแลว้ ผลไมฟ้รีซดรายจะมีอายกุารเกบ็รักษานาน
ถึงหน่ึงปี
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ผลไมฟ้รีซดราย



ผลไมฟ้รีซดราย
การท าแหง้แบบเยือกแขง็ หรือ ฟรีซดราย (Freeze Drying) คือ
การท าใหอ้าหารแช่แขง็กลายเป็นอาหารแหง้โดยอาศยัการระเหิด
ของน ้ าแขง็ในสภาวะสุญญากาศ ซ่ึงเป็นการขจดัความช้ืน
ทั้งหมดออกไป เป็นท่ีนิยมมากส าหรับผลไม ้เช่น ทุเรียน มะม่วง 
ขนุน กลว้ย เป็นตน้ เน่ืองจากอาหารหรือผลไมท่ี้ผา่น
กระบวนการฟรีซดราย จะคงสภาพกล่ิน รสชาติ และคุณค่าทาง
โภชนาการไวใ้กลเ้คียงของสด และมีความกรอบ ผลไมฟ้รีซด
รายจึงนิยมรับประทานกนัเป็นขนม

ผลไมฟ้รีซดรายท่ียงัไม่ไดเ้ปิดสามารถอยูไ่ด ้ 25 ถึง 30 ปี (ตาม
ขอ้มูลของผูผ้ลิตบางราย) หากเกบ็ไวภ้ายใตส้ภาวะท่ีเหมาะสม
เท่านั้น น่ีคือเหตุผลวา่ท าไมอาหารฟรีซดรายจึงเป็นตวัเลือกยอด
นิยมส าหรับการเตรียมพร้อมในกรณีฉุกเฉินและอุปกรณ์ยงัชีพ 
หลงัจากเปิดแลว้ ผลไมฟ้รีซดรายจะมีอายกุารเกบ็รักษานานถึง
หน่ึงปี



การอบแหง้เป็นหน่ึงในการเกบ็รักษาอาหารท่ีเก่าแก่ท่ีสุด

การอบแหง้ตอ้งใชส้ภาวะท่ีร้อนกวา่ (52 ℃ ถึง 60 ℃) เพ่ือดึงน ้ าออกจาก
ผลไมแ้ต่ละชนิดอยา่งมีประสิทธิภาพ และยงัคงมีความช้ืนอยูป่ระมาณ 20% จึงมี
เน้ือสัมผสัท่ีน่าเค้ียวมากกวา่

อาหารแหง้ควรเกบ็ไวใ้นท่ีเยน็ แหง้ และมืด และอายกุารเกบ็รักษาเฉล่ียของ
ผลไมแ้หง้คือ 12-18 เดือน ผกัมีอายกุารเกบ็รักษาประมาณคร่ึงหน่ึงของผลไม้
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ผลไมอ้บแหง้



ผลไมอ้บแหง้
การอบแหง้เป็นหน่ึงในการเก็บรักษาอาหารท่ีเก่าแก่ท่ีสุด

การอบแหง้ตอ้งใชส้ภาวะท่ีร้อนกว่า (52 ℃ ถึง 60 ℃) เพื่อดึง
น ้าออกจากผลไมแ้ต่ละชนิดอยา่งมีประสิทธิภาพ และยงัคงมี
ความช้ืนอยูป่ระมาณ 20% จึงมีเน้ือสัมผสัท่ีน่าเค้ียวมากกว่า

อาหารแหง้ควรเก็บไวใ้นท่ีเยน็ แหง้ และมืด และอายกุารเก็บ
รักษาเฉล่ียของผลไมแ้หง้คือ 12-18 เดือน ผกัมีอายกุารเก็บรักษา
ประมาณคร่ึงหน่ึงของผลไม้



SMART FRUITS AND FOODS
หากตอ้งการผลไมไ้ทย นึกถึงสมาร์ท ฟรุต แอนด ์ฟดูส์
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